L!S”.’B l EDUCACION CONTINUA

La Direccion de Educacion Continua,
Panama Café, Talleres y Cursos y la
Escuela de Turismo y Gastronomia

Le invitan a participar en el:

Diplomado en Barismo “El Arte Creativo del Buen Café”

Objetivo: Formar profesionales con altos estGndares, que puedan identificar
los elementos organizacionales de operacién y servicio de Barismo, manejar
en forma correcta el equipo y maquinaria del mismo, preparar diversas
bebidas a base de café reconociendo sus principios de elaboracion,
materias primas y origenes, conocer los varietales y procesos del café,
elaboracion del arte de los filtrados, entre otras herramientas.

Dirigido a: Chef. Capitanes y Equipo en general de restaurantes y bebidas.
Barristas y despachadores de cafeteria. Bartender. Barman. Mixiologos.
Coffee Lovers. Estudiantes de Turismo. Estudiantes de Cocina y manejo de
restaurantes. A & B de Restaurantes. Todo el que desee aprender este arte.

Inicio: sdbado 11 de Julio 2026

Horario: 8:30 a. m. a 1:30 p. m. (sGbados)

Duracién: 120 horas

Modalidad: Presencial - Instalaciones Usma

Facilitadores especialistas: Paola Meneses con mdas de 20 anos de
experiencia en el Barismo, certificada internacionalmente. Osman Sarracin,

Philip Hu Zhang caficultores.

Incluye: Material diddctico (insumos), Carpeta, Boligrafo y Certificado de
culminacion USMA .

Siguenos en nuestro Instagram: @usmaeduc

usma.ac.pa
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